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Auswirkungen der Corona-Pandemie.
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Unsere Losung.

Zertifizierungsverfahren mit Zertifikat und Prifzeichen, zur Nutzung ftr Ihr Marketing
Flexible Zertifikatslaufzeit (1-3 Jahre). Das bedeutet:

= Zertifizierungsaudit (mindestens)

= Jahrliche Uberwachungsaudits (bei einer Laufzeit tiber einem Jahr)

Andern sich in der Zwischenzeit die gesetzlichen Anforderungen und die nétigen MaRRnahmen, passen wir diese zum
Folgeaudit an — so haben Sie eine Rechtssicherheit, immer auf dem neusten Stand zu sein

Damit zeigen Sie nach aul3en, dass Sie das Thema ernst nehmen

Jeder zertifizierte Betrieb ist deutschlandweit vergleichbar — keine Unterschiede durch behdrdliche Abweichungen

- Der Gast weild genau was ihn erwartet und dass er sich bei Ihnen gut geschitzt fiihlen kann
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Unsere Losung.

Fragenkatalog mit ca. 80 Fragen

Alle Kriterien mussen positiv erfullt werden, 100% Erfullung far
die Sicherheit Ihrer Gaste und Mitarbeiter

Der Fragenkatalog kann vorab freiwillig zur Vorbereitung bei
VdTUV herunter geladen werden

Der Standard des VdTUV kann online fiir einen Preis von ca.
24,48 € heruntergeladen werden:

TUV-Verband // VATUV Technische Regeln (tuev-verband.de)

Eine gute Vorbereitung spart Ihnen und dem Auditor Aufwand,
Arger und verringert die Nervositat.
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Betriebliche
MaBnahmen zum
Hygiene- und
Infektionsschutz

Weitere Kommentare
& Beispiele

Erledigt

Offen

Bemerkungen

Nicht
zutreffend

Grundlegende MaBnahmen

Verantwortlichkeiten

Ein betriebliches
Manahmenkonzept ist
vorzulegen

Verantwortlichkeiten zur
Umsetzung von
Manahmen und zur
Sicherstellung deren
Einhaltung sind zu
definieren

Manahmen, deren
Einhaltung und die
Benennung einer
beauftragten Person sind
als Aufgaben des
Arbeitgebers
umzusetzen

Die oberste Leitung ist
in die Entwicklung,
Umsetzung und
kontinuierliche
Verbesserung der
Wirksamkeit initiierter
MaBnahmen involviert

Dem Beauftragten sind
seine Rollen und
Verantwortlichkeiten
bekannt

Einhaltung von rechtlichen Vorgaben

Ein Prozess, der das
Handeln nach den
jeweils aktuellen
rechtlichen
Bestimmungen
sicherstellt, ist
vorzuweisen

|

Genau. Richtig.
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https://shop.tuev-verband.de/?gefiltert=1&volltext=hygiene

Zeiten & Preise fur die Gastronomie (pro Audit).

Mitgliedsbetriebe Nicht Mitglieder  Aufwand (im Schnitt)

Reine Schankbetriebe:

a. Bis 50 m? Gastflache : € 200,- € 250,- 1,5 h

b. 50m? bis 150 m? Gastfliche € 250,- € 300,- 2,5h

c. 150m? bis 300 m? Gastflache € 300,- € 360,- 3,0h

d. 300m? bis 1000m? Gastflache : € 400,- € 480,- 3,5h
Speisegaststatten

a. Bis 50m? Gastflache . € 280,- € 310,- 2,0 h

b. 50m? bis 150m? Gastfliche : € 300,- € 360,- 2,5h

c. 150m? bis 300m? Gastflache : € 350,- € 420,- 3,0h

d. 300m? bis 1000m? Gastflache : € 450,- € 540,- 3,5h

e. >1000m? Gastflache : individuell individuell

Keine Zusatzkosten pro Zertifizierung:
= Inklusive Nutzung des Zertifikats und des Prifzeichens als PDF

Alle genannten Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Umsatzsteuer und werden leistungsbezogen abgerechnet.
*TUV Rheinland prift in Zusammenarbeit mit dem DEHOGA Nordrhein die DEHOGA Nordrhein Mitgliedschaft. .
A TUVRheinland®
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Ihre Vorteile zusammengefasst.

= Unterstlitzung bei Sicherstellung der Rechtssicherheit

= Hilfe bei Sicherstellung des Infektionsschutzes in Ihrem Unternehmen
= Nachweis gegeniiber Share- und Stakeholdern

= Praxisnahes & systematisches Vorgehen

= Branchenlbergreifende Erfahrung bei der Uberpriifung von
Managementsystemen, Malinahmen und deren Umsetzung

= Unabhangiger Partner mit neutralem Blick

= RegelmalRige Audits vor Ort schaffen Vertrauen

= Sje erhalten ein Zertifikat und ein Prifzeichen fur Ihre AuRenkommunikation
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Zertifikat

Hygiene- und
Infektionsschutz-
management im
Hotel- und Gast-
stattengewerbe

- ®
TUVRheinland

www.tuv.com
ID 0000078303
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Gemeinsam.
FUr Sicherheit auch in schweren Zeiten.
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Rasched Ahmadi

Tobias Michels TUV Rheinland Cert GmbH

Am Grauen Stein

51005 Koéln

T: + 49 221 806 1869

M: +49 151 262 38777
Rasched.Ahmadi@de.tuv.com
Tobias.Michels@de.tuv.com

www.tuv.com

Sales Team

LEGAL DISCLAIMER

Dieses Dokument ist Eigentum von TUV Rheinland. Es dient nur zu vertraulichen Informationszwecken fiir den Empféanger. Weder dieses Dokument noch irgendwelche
Informationen oder Daten, die darin enthalten sind, diirfen ohne vorherige schriftliche Zustimmung von TUV Rheinland zu anderen Zwecken verwendet oder vervielfaltigt o - ®
oder ganz oder teilweise an Dritte weitergegeben werden. Dieses Dokument ist nicht ohne eine miindliche Erklarung (Prasentation) des Inhalts vollstandig. TUVRhe' nla nd
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