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Hygiene- und Infektionsschutzmanagement in 

Zusammenarbeit mit DEHOGA Nordrhein



„Behördenwillkür“
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Auswirkungen der Corona-Pandemie.

Ängste und 

Agressionen
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Unsere Lösung.  
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 Zertifizierungsverfahren mit Zertifikat und Prüfzeichen, zur Nutzung für Ihr Marketing 

 Flexible Zertifikatslaufzeit (1-3 Jahre). Das bedeutet:

 Zertifizierungsaudit 

* Zusätzlich in der Pandemiezeit: Halbjährlich unangekündigte Überwachungsaudits möglich (kostenlos)

 Jährliche Überwachungsaudits

 Ändern sich in der Zwischenzeit die gesetzlichen Anforderungen und die nötigen Maßnahmen, passen wir diese zum 

Folgeaudit an – so haben Sie eine Rechtssicherheit, immer auf dem neusten Stand zu sein

 Damit zeigen Sie nach außen, dass Sie das Thema ernst nehmen 

 Jeder zertifizierte Betrieb ist deutschlandweit vergleichbar – keine Unterschiede durch behördliche Abweichungen

 Der Gast weiß genau was ihn erwartet und dass er sich bei Ihnen gut geschützt fühlen kann
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Unsere Lösung.
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 Fragenkatalog mit ca. 80 Fragen

 Alle Kriterien müssen positiv erfüllt werden, 100% Erfüllung 

für die Sicherheit Ihrer Gäste und Mitarbeiter

 Der Fragenkatalog kann vorab freiwillig zur Vorbereitung bei 

VdTÜV herunter geladen werden

 Der Standard des VdTÜV kann online für einen Preis von 

ca. 24,00 € heruntergeladen werden:

https://www.vdtuev.de/shop/merkblaetter/prodliste?oid=80113

0

 Eine gute Vorbereitung spart Ihnen und dem Auditor 

Aufwand, Ärger und verringert die Nervosität.
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Zeiten & Preise für die Gastronomie (pro Audit).
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Mitgliedsbetriebe Nicht Mitglieder       Aufwand (im Schnitt)
Reine Schankbetriebe:

a. Bis 50 m² Gastfläche : € 200,- € 250,- 1,5 h

b. 50m² bis 150 m² Gastfläche : € 250,- € 300,- 2,5 h
c. 150m² bis 300 m² Gastfläche : € 300,- € 360,- 3,0 h 
d. 300 m² bis 1000m² Gastfläche : € 400,- € 480,- 3,5 h

Speisegaststätten

a. Bis 50 m² Gastfläche : € 280,- € 310,- 2,0 h
b. 50m² bis 150 m² Gastfläche : € 300,- € 360,- 2,5 h
c. 150m² bis 300 m² Gastfläche : € 350,- € 420,- 3,0 h
d. 300 m² bis 1000m² Gastfläche : € 450,- € 540,- 3,5 h
e.    > 1000 m² Gastfläche                 : individuell                      individuell
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Keine Zusatzkosten pro Zertifizierung: 

 Inklusive Nutzung des Zertifikats und des Prüfzeichens als PDF

Alle genannten Preise verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Umsatzsteuer und werden leistungsbezogen abgerechnet.

*TÜV Rheinland prüft in Zusammenarbeit mit der DEHOGA Nordrhein die DEHOGA Nordrhein Mitgliedschaft.



Zeiten & Preise für die Hotellerie (pro Audit).
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 Differiert nach Größe und angebotenen Services und wird individuell kalkuliert 

 DEHOGA Nordrhein Mitglieder* Tagessatz von € 900,- /Tag 

 Nicht Mitglieder € 1.100,- pro Tag

Zusätzlicher Aufwand 

für
Aufwand in h

Restaurant 

(Mittagstisch / Dinner) 1

Pool 1

SPA 1

Verleih 

Fahrräder, Ski, PKW… 1,5

Shuttle Service 1,5

Tagung / Bankett 1,5
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Keine Zusatzkosten pro Zertifizierung: 

 Inklusive Nutzung des Zertifikats und des Prüfzeichens als PDF

Alle genannten Preise verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Umsatzsteuer und werden leistungsbezogen abgerechnet.

*TÜV Rheinland prüft in Zusammenarbeit mit der DEHOGA Nordrhein die DEHOGA Nordrhein Mitgliedschaft.

Anzahl der

Mitarbeiter

Manntage vor

Ort

Vor-und 

Nachbereitung

1-10 0,5 0,25

11-15 0,75 0,25

16-25 1 0,25

25-50 1,5 0,5

51-100 2 0,5

101-250 3 1

251-500 4 1,5

501-1000 5 1,5



Ihre Vorteile zusammengefasst.
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 Unterstützung bei Sicherstellung der Rechtssicherheit

 Hilfe bei Sicherstellung des Infektionsschutzes in Ihrem Unternehmen 

 Nachweis gegenüber Share- und Stakeholdern

 Praxisnahes & systematisches Vorgehen

 Branchenübergreifende Erfahrung bei der Überprüfung von 

Managementsystemen, Maßnahmen und deren Umsetzung

 Unabhängiger Partner mit neutralem Blick

 Regelmäßige Audits vor Ort schaffen Vertrauen

 Sie erhalten ein Zertifikat und ein Prüfzeichen für Ihre Außenkommunikation
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LEGAL DISCLAIMER

Dieses Dokument ist Eigentum von TÜV Rheinland. Es dient nur zu vertraulichen Informationszwecken für den Empfänger. Weder dieses Dokument noch irgendwelche 

Informationen oder Daten, die darin enthalten sind, dürfen ohne vorherige schriftliche Zustimmung von TÜV Rheinland zu anderen Zwecken verwendet oder vervielfältigt 

oder ganz oder teilweise an Dritte weitergegeben werden. Dieses Dokument ist nicht ohne eine mündliche Erklärung (Präsentation) des Inhalts vollständig.

TÜV Rheinland AG

Gemeinsam.

Für Sicherheit auch in schweren Zeiten.
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TÜV Rheinland Cert GmbH
Am Grauen Stein
51005 Köln

T: + 49 221 806 1869
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